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RESUMO

O Programa Estadual de Monitoramento da Qualidade Sanitaria dos Alimentos € um
programa de monitoramento estabelecido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
com o intuito de avaliar, caracterizar e comunicar 0s riscos em alimentos. Possui
importancia na fiscalizacdo ativa dos alimentos disponibilizados pelo comércio, com a
preferéncia para a coleta de alimentos regionais ou de producdo local. Através do
monitoramento destes alimentos é possivel identificar inconformidades sanitarias que
podem direcionar para acdes de fiscalizacdo nas unidades produtoras e a reduzir a
exposicao aos riscos pelo seu consumo. O presente estudo tem como objetivo: realizar
levantamento e andalise do monitoramento do Programa Estadual de Monitoramento da
Qualidade Sanitaria dos Alimentos no municipio de Trés Rios no periodo de janeiro a
agosto de 2022. Trata-se de um estudo descritivo, de corte transversal, retrospectivo, com
abordagem quantitativa. A coleta de dados foi realizada no periodo de janeiro a agosto de
2022, por meio de informacgdes ofertada em relatério mensal do LACEN/RJ; por acdes
sanitarias e boletins informativos publicados pela vigilancia sanitaria do municipio através
de Oficios circulares da Secretaria Estadual de Saude do Estado do Rio de Janeiro. Pelo
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exposto no presente estudo, apesar dos resultados satisfatorios das analises laboratoriais
e das acdes sanitarias e boletins informativos, pode-se ocorrer um possivel risco sanitario
da comercializacdo dos alimentos sem o controle integrado do monitoramento dos
alimentos. Com isso, o Programa de Monitoramento da Qualidade Sanitaria dos Alimentos
torna-se uma ferramenta essencial para 0 monitoramento e planejamento das acdes
sanitarias de alimentos.

PALAVRAS CHAVES: monitoramento alimentos; risco sanitario; vigilancia sanitaria.
INTRODUCAO

Os Programas Nacionais de Monitoramento de Alimentos sdo coordenados pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e executados em parceria com as
vigilancias sanitarias (VISAS) estaduais, distrital e municipais, com os Laboratérios
Centrais de Saude Publica (LACEN) e com o Instituto Nacional de Controle de Qualidade
em Saude (INCQS). Tais Programas permitem avaliar a qualidade e a seguranca dos
alimentos, sendo importantes ferramentas para promocao da saude coletiva. Além disso,
visam obter a melhoria da qualidade dos alimentos ofertados no pais, bem como nortear a
atuacdo da ANVISA e dos demais entes do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria
(SNVS). (BRASIL, 2019).

Em vista desse processo de monitoramento, as Vigilancias Sanitarias, em seu
setor de alimentos, tém como principal atribuicdo a fiscalizacdo de estabelecimentos que
produzem, transportam, manipulam, fabricam e comercializam alimentos com vistas a
promover as boas praticas na producdo e manipulacdo dos mesmos, possibilitando assim,
minimizar ou eliminar os potenciais riscos a saude da populacédo (SES/PR, 2022).

Dentre suas funcdes e competéncias, destacam-se: a elaboracédo de normas gerais
sobre alimentos, a coordenacdo e a execucdo de programas de monitoramento de
alimentos e a capacitacdo de técnicos das Regionais de Saude e dos municipios. Tem

ainda como competéncia, auxiliar de forma complementar a coordenacdo e o0
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acompanhamento de todas as acOes de fiscalizacdo de industrias e servicos de
alimentacéo, sempre voltado para a seguranca dos alimentos (SES/PR, 2022).

Em destaque ao setor da VISA na area de alimentos em Trés Rios (RJ), ocorre a
realizacdo do monitoramento da qualidade dos alimentos comercializados no municipio,
perfazendo parte do Programa Estadual de Monitoramento da Qualidade Sanitaria dos
alimentos (PEMQSA).

Duas ferramentas de monitoramento dos alimentos realizadas pelo PEMQSA
abrangem os resultados das analises laboratoriais pelo LACEN, fonte de informacéo que
podera gerar uma acéo de Vigilancia Sanitaria em consequéncia do resultado analitico e
por meio de Oficios Circulares (OC) do Estado do Rio de janeiro, que constitui em uma
modalidade de correspondéncia oficial expedido por 6rgdo publico, em objeto de servico
enviado para diversos 6rgdos ao mesmo tempo. Por meio destes, sdo gerados boletins
informativos (Bl) municipais destinados aos estabelecimentos do setor alimenticio que
apresentam as orienta¢cées aos mesmos sobre 0s normativos a serem cumpridos.

Este Programa é de suma importdncia para a vigilancia de alimentos pelo
guantitativo de empresas instaladas no municipio, apresentando no setor de Alimentacéo,
8810 empresas ativas com atividade econdémica relacionada a alimentos, ocupando a 82
posicao das atividades econdémicas que abrangem o municipio (BRASIL, 2022a).

O panorama exposto acima demonstra a importancia do monitoramento dos
alimentos pela VISA de Trés Rios para a prevencao do risco sanitario da comercializacao
dos alimentos, com a participacdo do municipio no PEMQSA sendo de relevancia em
diversos aspectos, como aprimoramento técnico, maior abrangéncia de atuacéo,
fortalecimento e respaldo necessério para as a¢fes de fiscalizacao.

Na abordagem do estudo sobre o “Monitoramento do Programa da Qualidade dos
Alimentos da Vigilancia Sanitaria de Trés Rios: Panorama das acfes sanitarias do setor
de alimentos no ano de 2022” deve-se levar em conta se as ac¢des sanitarias que
envolvem o Programa pela VISA estéo sendo realizadas a fim de se obter resultados que
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possam estabelecer o diagnostico de riscos sanitarios para o Municipio. Nesta
perspectiva, o estudo norteou-se pela seguinte questdo: o Programa de monitoramento da
gualidade sanitaria dos alimentos realizado pela VISA de Trés Rios apresenta acfes que
intervem sobre 0s riscos sanitarios para a populagcdo?

O presente estudo tem como objetivo geral: realizar levantamento e analise do
monitoramento do PEMQSA no municipio de Trés Rios (RJ) no periodo de janeiro a
agosto de 2022. Como obijetivos especificos: realizar o levantamento dos resultados do
LACEN/RJ das analises das amostras das coletas de alimentos realizadas pela VISA de
Trés Rios, assim como realizar o levantamento das acOes sanitarias e Boletins
informativos expedidos pelo Municipio de Trés Rios no ano de 2022 no periodo do estudo

e analisar as informac¢des dos dados coletados que abrangem o PEMQSA de Trés Rios.

FUNDAMENTACAO TEORICA
VIGILANCIA SANITARIA: ALIMENTOS

A Lei no 8.080/1990 1, que instituiu o Sistema Unico de Saude, define a vigilancia
sanitaria como “um conjunto de agbes capaz de eliminar, diminuir ou prevenir riscos a
saude e de intervir nos problemas sanitarios decorrentes do meio ambiente, da producéo

e circulacao de bens e da prestacao de servigos de interesse da saude” (BRASIL, 1990).

Em seu art. 3° define que a alimentagéo “constitui um dos fatores determinantes e
condicionantes da saude da populacdo, cujos niveis expressam a organizacao social e
econdmica do pais". No Art. 6°, estdo estabelecidas como atribuicfes especificas do SUS
"a vigilancia nutricional e orientacdo alimentar" e "o controle de bens de consumo que,
direta ou indiretamente, se relacionem com a salude compreendidas todas as etapa e
processos, da producdo ao consumo", esse Ultimo sob responsabilidade da &rea de
vigilancia sanitaria (BRASIL, 1990).

Assim, todo alimento que é consumido no Brasil e seus ingredientes séo

controlados em maior ou menor grau pela vigilancia sanitaria. Os servigcos que 0S
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produzem também, desde a pequena padaria da esquina até as grandes transnacionais
instaladas no pais. Materiais de embalagens e de utensilios também sdo normatizados e
fiscalizados. E, para completar, a propaganda de alimentos também esta sob controle e
fiscalizagdo (BRASIL, 1999).

Portanto, a vigilancia sanitaria assume um papel fundamental para o controle
sanitario dos alimentos, onde essa a operacionalizacdo de politica publica, constitue um
instrumento basico para a preservacao da qualidade sanitéria dos alimentos, com vistas a
protecdo da saude do consumidor, dentro da perspectiva do direito humano a alimentacao
e nutricdo adequadas. Os quadros abaixo apresentam os protocolos de acdo sanitaria dos
alimentos realizados pelas VISAS municipais com equipe composta por profissionais de
nivel médio ou superior, com capacitagcdo em Acbes Bésicas de VISA e/ou capacitacdes

especificas na area.

Quadro 1: Protocolo das ac¢bBes sanitarias de Vigilancia Sanitaria para Alimentos.
Estabelecimento Comercial de Géneros Alimenticios (supermercado, minimercado,

agougues e peixarias).

Consiste em Realizar vistoria nas instalagdes equipamentos, utensilios e
produtos, verificando a procedéncia, lote, validade, condigbes de
conservacao, selo de inspecao de produtos de origem animal (SIM
ou SIE ou SIF), equipamentos de protecdo individual,
procedimentos, documentacdo, higiene das instalacoes,
equipamentos e utensilios, observando, principalmente, se realiza
apenas acOes de venda de produtos sem realizar atividade
industrial (fracionamento, tempero, reembalagem, rotulagem).

Fonte: Brasil, 2007

Quadro 2: Protocolo das ac¢lGes sanitarias de Vigilancia Sanitaria para Alimentos.

Estabelecimento que Manipula e Serve Alimentos

Consiste em Avaliar areas de disposicdo final de residuos industriais, areas
industriais, depdsitos de agrotoxicos, areas de mineracdo, areas
de passivo ambiental e areas de contaminacdo natural, que
possam ocasionar a contaminacdo do solo e exposicdo humana.
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Verificar a adocdo das Boas Praticas — BPF* para Servicos de
Alimentagcdo implantadas pelos estabelecimentos de: cantinas,
bufés, comissarias, confeitarias, cozinhas industriais, cozinhas
institucionais, delicatéssens, lanchonetes, padarias, pastelarias,
restaurantes, rotisserias e congéneres. Consiste em vistoriar:
EdificacGes e instalacdes (areas externas e internas; piso, parede,
teto, portas, janelas e outras aberturas; instalacfes sanitarias e
vestiarios; iluminacdo e ventilacdo; controle de vetores e pragas
urbanas; abastecimento de agua; manejo de residuos;
esgotamento sanitario; layout (fluxo de produc¢éo)). Equipamentos,
moveis e utensilios. Vestuario; habitos higiénicos; controle de
salude dos manipuladores, programa de capacitacdo dos
manipuladores e supervisdo. Matérias-primas ingredientes e
embalagens (recep¢cdo e armazenamento). Preparo do alimento
(cuidados na preparacao; fracionamento; tratamento térmico; 6leos
e gorduras; descongelamento; armazenamento a quente;
resfriamento, conservacdo a frio; higienizacdo dos alimentos;
controle e garantia de qualidade; responsabilidade.
Armazenamento do alimento preparado. Exposi¢cdo ao consumo do
alimento preparado (area e equipamentos de exposi¢ao, utensilios,
recebimento de dinheiro). Documentacdo e registro (Manual de
Boas Praticas, POPs).

Fonte: Brasil, 2007

Quadro 3: Veiculo de Transporte de Alimentos (caminhdes, motos etc.)

Consiste em Verificar as condi¢des de higiene, temperatura de conservacao dos
alimentos, materiais de acondicionamento dos alimentos,
utensilios, profissionais envolvidos, equipamentos de protecao
individual, condi¢cdes de transporte, conservacao do veiculo e
documentacéo.

Fonte: Brasil, 2007

Quadro 4: Barraca, Banca, Quitanda, Quiosque e Congéneres

Consiste em Vistoriar estrutura fisica, equipamentos, utensilios, produtos
(procedéncia, lote, validade, condicbes de conservacgao),
equipamentos de protecdo individual, riscos ambientais e
ocupacionais, documentacdo, higiene na estrutura, nos
equipamentos, moveis e utensilios.
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Fonte: Brasil, 2007

Quadro 5: Comércio Ambulante de Alimentos

Consiste em Vistoriar os locais destinados a realizacdo de feiras livres e/ou
festas, inclusive os locais publicos para fins de verificacdo da
conformidade sanitaria da estrutura fisica, equipamentos,
utensilios, produtos (procedéncia, lote, validade, condicbes de
conservacgao), condicdes de conservagdo de alimentos,
equipamentos de protecdo individual, documentacdo, pia para
higienizacdo das maos e limpeza no ambiente de trabalho.

Fonte: Brasil, 2007

Quadro 6: Coleta de Amostras de Alimentos para Analise

Consiste em Retirada de uma fracdo representativa de um determinado lote de
alimento, observando-se as técnicas e o0s procedimentos
recomendados, bem como, as quantidades das amostras de
acordo com a legislacéo.

Fonte: Brasil, 2007

As acdes realizadas nas industrias/distribuidoras de alimentos consistem nas
acOes que compdem os quadros 1 ao 6 do presente estudo. Alem dessas, ocorre a acao
de Investigacéo de Surtos de Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA).

O controle sanitario de alimentos se da por meio da realizacdo das acbes
apresentadas acima em todas as etapas da cadeia de producdo de alimentos, tais como:
inspecdo de industrias ou unidades de producdo, manipulacdo e comercializacdo de
alimentos; concesséo de licengas de funcionamento, de registro de produtos ou dispensa
de registro, monitoramento da qualidade de produto - coleta, avaliagdo e analise
laboratorial, quando necessaria, com objetivo de verificar sua conformidade e orientacao

aos produtores e manipuladores de alimentos. Muitas vezes € necessario que 0 Servico
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de vigilancia sanitaria desenvolva programas especificos, de acordo com suas
caracteristicas locais de producdao e perfil de consumo (UFC, 2017).

Dentre esses programas especificos, destaca-se o programa do Estado de
Monitoramento da Qualidade Sanitaria dos Alimentos vinculado pelas VISAS municipais.
MONITORAMENTO DA QUALIDADE SANITARIA DOS ALIMENTOS

O PEMQSA é um programa de monitoramento estabelecido pela ANVISA com o
intuito de avaliar, caracterizar e comunicar 0s riscos em alimentos. Possui fundamental
importancia na fiscalizacdo ativa dos alimentos disponibilizados pelo comércio, com a
preferéncia para a coleta de alimentos regionais ou de producéo local (BRASIL, 2019).

Através do monitoramento destes alimentos é possivel identificar inconformidades
sanitarias que podem direcionar para acdes de fiscalizacdo nas unidades produtoras e,
consequentemente, reduzir a exposicdo aos riscos inerentes ao seu consumo pela
populacdo. O programa, também tem como objetivo o monitoramento das industrias que
produzem alimentos no estado e, com isso, as vigilancias sanitarias podem incluir os
produtos destas industrias localizadas nos seus municipios como uma forma de
complementar a fiscalizagdo por este meio (BRASIL, 2019; CEVS, 2016).

As vigilancias municipais sao responsaveis pela coleta adequada da amostra,
viabilizando as condi¢cdes corretas para o processo de analise, caso contrario, este
processo sera comprometido ou impossibilitado. A coleta de amostras feita corretamente
com a descricao clara do motivo, baseado na investigacédo sanitaria possibilita uma eficaz
execucdao do controle de qualidade dos produtos no laboratério (LACEN/PR, 2014).

Nesse programa sao verificados diversos parametros na fase analitica apds a fase
da coleta: microbiol6gicos, microscépicos, fisico-quimicos e rotulagem. No PEMQSA
também estdo inseridos os produtos destinados a alimentagdo escolar, tendo como
prioridade os alimentos oriundos da agricultura familiar (LACEN/PR, 2014).

A andlise laboratorial € uma fonte de informacéo que podera gerar uma acdo de
Vigilancia Sanitaria em consequéncia do resultado analitico. Para que se possa realizar
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uma analise e liberar um resultado confiavel, reforca-se que sdo necessarios que 0s
procedimentos pré-analiticos, ou seja, coleta, conservacdo e transporte das amostras,
sejam realizados de acordo com as normas que visam garantir a qualidade e integridade
das amostras (BRASIL, 2019).

METODOLOGIA

Trata-se de um estudo descritivo, de corte transversal, retrospectivo, com
abordagem quantitativa. A coleta de dados foi realizada no periodo de janeiro a agosto de
2022, por meio de informacdes ofertada em relatério mensal do LACEN/RJ; por acbes
sanitarias e boletins informativos publicados pela vigilancia sanitaria do municipio de Trés
Rios (RJ) através de Oficios circulares da Secretaria Estadual de Saude (SES/SUPVS/SEI)
do Estado do Rio de Janeiro.

O presente estudo foi implementado em etapas: a primeira abrangeu a definicdo do
guantitativo de amostras e das metodologias empregadas pelo LACEN/RJ baseadas no
guia n°® 19/2019 versao 3: coleta, acondicionamento, transporte, recep¢do e destinacdo
de amostras para analises laboratoriais no ambito do Sistema Nacional de Vigilancia
Sanitaria (BRASIL, 2022b).

Os produtos coletados, com suas quantidades e pesagem/volume, foram
estabelecidos pelo PEMQSA para o municipio de Trés Rios, sendo as amostras: café em
po, sal nobre, agua natural, leite de coco, agua natural, feijdo e azeite extra virgem. As
coletas realizadas abrangeram as modalidades especificadas pelo PEMQSA: orientacao
técnica e fiscal em triplicata. As marcas dos produtos foram apresentadas como
sequéncia aleatoria das letras do alfabeto.

As andlises laboratoriais dos produtos coletados foram realizadas pelo LACEN/RJ,
gue verificou os seguintes parametros: fisico-quimicos, microbiol6gicos e de rotulagem,
sendo os resultados liberados em “satisfatérios” e “insatisfatorios” conforme legislagcoes

vigentes para parametros de qualidade para cada amostra.
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Os resultados das analises foram verificados no sitio eletrdnico:
www.saude.rj.gov.br/lacenrj, em sua area de acesso restrito aos O0rgaos de Vigilancia
Sanitaria Municipal do Estado do Rio de Janeiro.

Além da etapa descrita acima, foi realizado o levantamento das a¢fes sanitarias do
setor de alimentos da VISA do municipio de Trés Rios: vacancia atendida; renovacao;
verificagdo de exigéncia; dendncia; inutilizagcdo; notificagédo; intimagao; descarte; rotina e
desinterdicao.

Outra etapa realizada no presente estudo foi quantificar os Oficios circulares que
foram entregues pelo Estado do Rio de Janeiro através da SES/SUPVS/SEI e
encaminhados pela VISA de Trés Rios aos estabelecimentos de atividade econdmica do
setor de alimentos por meio de Boletins Informativos do municipio.

A Ultima etapa consistiu na reunido dos dados de coletas, de acdes sanitérias e
dos Boletins Informativos e as andlises dos mesmos. Os dados foram digitados e

consolidados no software Microsoft Office Word 2007 por meio de quadros.
RESULTADOS E DISCUSSAO

Um conjunto de acbes da vigilancia sanitaria se refere ao controle sanitario
exercido por meio de inspec¢ao sanitaria e monitoramento de qualidade de produtos. Esse
conjunto de acdes sanitarias caracterizam-se por procedimentos de orientacéo,
cadastramento, inspec¢ao, investigacdo, notificagdo, controle e monitoramento, 0os quais
demandam acdes, como: atendimento ao publico, deslocamentos, coleta de analises
fiscais, apreensao e inutilizacdo de produtos, interdicdo de estabelecimentos e produtos,
instauragdo de processos, elaboragéo de relatérios e oficios, registro e divulgacdo de
dados, dentre outros (JESUS et al., 2018).

As definicbes para cada acdo sanitaria estdo descritas do Procedimento
Operacional Padréo (POP) da Secretaria de Estado de Saude do Rio de Janeiro, POP
010/2017 verséo 3: Conduncéo de Inspencgao (SES/RJ, 2017).
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O quadro abaixo apresenta as acfes sanitaras realizadas pela vigilancia sanitaria

do municipio de Trés Rios (RJ).

Quadro 7: Quantitativo das acdes sanitarias no periodo de janeiro a agosto de 2022

realizadas pela VISA do municipio de Trés Rios pelo setor de alimentos. 2022.

Acbes Janeiro | Fevereiro | Marcgo Abril Maio Junho Julho Agosto | Total
Infracéo 0 0 0 1 0 0 0 0 1
Vacancia 03 18 64 18 31 32 36 20
Atendida 222
Renovacao 06 03 08 09 18 12 34 117 207
Verificacdo de 22 09 11 16 24 33 31 29
Exigéncia 175
Denuncia 4 4 1 1 8 5 25
Inutilizacéo 3 0 1 0 0 0 0 10
Notificagédo 0 5 1 0 0 3 28 37
Intimagéo 12 0 0 0 0 0 1 2 15
Descarte 1 0 3 1 0 0 0 0 5
Rotina 1 7 4 0 6 0 2 2 22
Desinterdigcéo 0 0 0 1 0 0 0 0 1

Fonte: Elaborado pelos autores, 2022.

Pode-se verificar no quadro 7, um aumento significativo das acdes sanitarias

comparando o primeiro (janeiro a abril) do segundo quadrimestre (maio a agosto) de

2022, principalmente do que abrange as renovacdes sanitarias, que compdes 0s

estabelecimentos que ja continham licenca sanitaria nos anos anteriores. Esse fator pode

ser considerado pelo fato das renovacfes sanitarias para os estabelecimentos com

atividade econdémica em alimentos serem validos de maio a agosto do ano seguinte,

sendo estabelecido este cronograma pela VISA de Trés Rios. Outro destaque verificado
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nesse quadro abrange as vacancias atendidas, com maior niamero de atendimentos
somados nos dois quadrimestres.

As vacancias atendidas sao compdem a fiscalizagdo realizada pela autoridade
sanitaria, para fins de concessdo de Licenca Inicial de Funcionamento verificando as
condicBes técnicas operacionais dos estabelecimentos para exercer as atividades
pleiteadas. Ja4 as verificacdes de exigéncia, outra acdo sanitaria que apresentada no
gquadro 7 em destaque pelo seu crescente quantitativo, representa a fiscalizacao
realizada pela autoridade sanitaria, com objetivo de verificar o cumprimento das normas
sanitarias verificadas nas vacancias que nao foram cumpridas (SES/RJ, 2017).

Ao se comparar as acdes sanitarias realizadas com o ultimo quantitativo dos
estabelecimentos atuantes com atividade econOGmica em alimentos (8810 empresas
ativas) realizado pelo mapa de empresas (BRASIL, 2022a), ferramenta disponibilizada
pelo governo federal para com informacdes sobre o procedimento de registro de
empresas e suas atividades desenvolvidas, verifica-se que ainda a necessidade de se
aumentar as fiscalizacdes pela alta demanda de empresas.

Outra etapa realizada foi a fase da coleta de amostras de alimentos estabelecida
pelo PEMQSA mensalmente e o envio das mesmas para o LACEN/RJ. O monitoramento
desses alimentos pode apresentar resultados satisfatorios e/ou insatisfatorios quando
comparados as legislacdes vigentes para cada tipo de produto. O quadro abaixo
apresenta os laudos da LACEN/RJ das amostras coletadas em determinados

estabelecimentos de distribuicdo de alimentos situados em Trés Rios.

Quadro 8: Laudos Sanitarios realizados pela LACEN/RJ da coleta de amostras de
alimentos no periodo de janeiro a agosto de 2022 realizadas pela VISA do municipio de

Trés Rios pelo setor de alimentos. 2022.

N° Laudo Amostra Marca Resultado
654.1.P.0/2022 Café em po Y Satisfatorio
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401.1.P.0/2022 Agua natural Insatisfatorio

272.1.P.0/2022 | Azeite extra virgem
Fonte: Elaborado pelos autores, 2022.

655.1.P.0/2022 Sal nobre X Satisfatorio
544.1.P.0/2022 Agua natural 4 Insatisfatorio
545.1.P.0/2022 Leite de Coco w Satisfatorio
446.1.P.0/2022 Agua natural K Satisfatorio
456.1.P.0/2022 Feijao R Satisfatorio
402.1.P.0/2022 Café em po S Satisfatério

O

Q

Satisfatorio

Em estudo realizado por Ewald et al (2019) por meio do PEMQSA dos alimentos
comercializados e produzidos em todo o Estado do Rio de Janeiro, coordenado e
supervisionado pela Coordenacao de Vigilancia e Fiscalizagdo de Alimentos (CVFA) da
Superintendéncia de Vigilancia Sanitaria do Estado do Rio de Janeiro (SUVISA), os
autores coletaram e analisaram em 2018 e no 1° Semestre de 2019 com 54 marcas de
diferentes produtos, com um total de 72 coletas de amostras analisadas pelo LACEN/RJ.
Das 54 amostras, 33% apresentaram resultados insatisfatérios. Dentre os laudos
insatisfatorios, 56% foram insatisfatérios para andlise fisico-quimica. Destes, 80% sédo
marcas pouco conhecidas.

Dos nove (9) produtos coletados apresentados no quando 9 do presente estudo, 7
apresentaram resultado satisfatério (77,7%) e 2 apresentaram resultado insatisfatério
(22,3%). Para os insatisfatorios, observa-se que ¢ o mesmo produto, “agua natural’,
porém de duas empresas diferentes.

Os aspectos caracteristicos da qualidade da agua para consumo humano que
possa se verificar em uma andlise laboratorial abrangem os pardmetros microbiol6gicos,

organolépticos e fisico quimicos, com as possiveis fontes dos diversos contaminantes
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passiveis de encontrar na agua e o rétulo da embalagem que a acondiciona (BRASIL,
2011).

No que abrange o recolhimento dos alimentos, a Lei Federal 6437/77 (BRASIL,
1977) determina que as VISA’s inspecionem o0s estabelecimentos de comércio e
manipulacéo de alimentos para verificar o cumprimento da retirada dos lotes da exposicéo
aos consumidores, configurando infracdo de natureza sanitaria no caso de
descumprimento.

O quadro abaixo apresenta os produtos que foram notificados para recolhimento
durante o periodo do estudo. Observa-se que, os produtos: Azeite de Oliva; Palmito e
Sorvete apresentam mais de uma notificagdo, sendo este ultimo, da mesma marca e com

diferentes sabores.

Quadro 9: Boletins Informativos Municipal publicados no periodo de janeiro a agosto de
2022 - VISA. Trés Rios. 2022.

Ne Bl OC SES/SUPVS/SEI Produto Marca Notificacéo
019/2022 | 396 de 26/05/2022 Azeite de Oliva Extra Virgem F Recolhimento
021/2022 08 de 14/02/2022 Manteiga sem sal G Recolhimento

Azeite de Oliva tipo Unico D Recolhimento

035/2022 38 de 25/05/2022 Palmito de Pupunha extra B Recolhimento
Palmito de Pupunha H Recolhimento

038/2022 54/2022 Sorvete sabor baunilha J Recolhimento
039/2022 56/2022 Azeite de Oliva tipo Unico A Recolhimento
040/2022 60/2022 Palmito de Acaizero em conserva G Recolhimento
Picolé sabor cookie Recolhimento

Cream picolé Recolhimento

046/2022 65/2022 Vanilla/Caramel/Almond J Recolhimento
Sorvete Macadamia Nut brittle pote Recolhimento

Sorvete Macadamia Nut brittle Copo Recolhimento

Sorvete Belgian Chocolate pote Recolhimento
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Fonte: Elaborado pelos autores, 2022.

CONSIDERACOES FINAIS

Pelo exposto no presente estudo, apesar dos resultados satisfatérios das analises
laboratoriais da LACEN/RJ e das acdes sanitarias e Bl da VISA municipal, pode-se
ocorrer um possivel risco sanitario da comercializacdo dos alimentos sem o controle
integrado de todos entes do SNVS. Com isso, o PEMQSA torna-se uma ferramenta
essencial para o0 monitoramento e planejamento das acdes sanitarias de alimentos.
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